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ZAMAWIAJACY:

INSTYTUT GRUZLICY I CHOROB PLUC
01-138 Warszawa, ul. Plocka 26
Tel. +48224312301 Fax. +48224312452
KRS: 0000141482 NIP: 525-00-08-838 REGON: 000288490
https://igichp.ezamawiajacy.pl

Przetarg znak: AP.26.US1.2022 Warszawa, dnia 22.02.2022 r.
Wyijasnienie tresci SWZ.

Dotyczy postgpowania o udzielenie zamoéwienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym na podstawie art. 275 pkt 1
w zw. z art. 359 pkt 2 ustawy z dnia 11 wrzeénia 2019 r. Prawo zamdéwien publicznych (Dz.U. z 2021 r. poz. 1129 z pdzn. zm.),
zwang dalej ,,ustawa Pzp” na $wiadczenie kompleksowych ustug codziennego, catlodobowego zywienia pacjentow polegajace na
przygotowaniu i dostawie do siedziby Zamawiajacego positkow przeznaczonych dla 0sob hospitalizowanych oraz pracownikoéw
Instytutu Gruzlicy i Chorob Pluc w Warszawie.

I.  WYJASNIENIA TRESCI SWZ.
Dzialajac na podstawie art. 284 ust. 2 ustawy Pzp Zamawiajacy przekazuje ponizej tre§¢ zapytan, ktore wplynety do
Zamawiajacego wraz z wyjasnieniami:

1.  Czy w przypadku liczby zamawianych osobo positkow ponizej 200, Zamawiajacy zgodzi si¢ na negocjacje ceny?
Odpowiedz: Nie, Zamawiajacy nie wyraza zgody na negocjacje ceny.
2. Prosze poda¢ ilosci wydanych positkéw za ostanie 12 m-cy w podziale na miesigce?

Odpowiedz:
Luty | Marzec Kwiecien Maj Czerwiec Lipiec Sierpien Wrzesien | Pazdziernik | Listopad | Grudzien Styczen Razem
2021 2021 2021 2021 2021 2021 2021 2021 2021r 2021 2021 2022

$niadanie 5149 5676 5541 5874 5835 6793 6291 6608 6844 5813 5240 5583 71247
obiad 5162 5661 5503 5839 5888 6734 6250 6614 6795 5800 5133 5597 70976
kolacja 5169 5675 5503 5841 5890 6739 6264 6603 6798 5799 5144 5600 71025
11 $niadanie 986 1261 1118 1254 1365 1735 1243 1349 1444 1315 1040 1144 15254
podwieczorek | 1003 1244 1107 1253 1373 1716 1221 1368 1428 1276 1050 1136 15175

11 kolacja - - - - - - - - - - - - 0

3. Czy Zamawiajacy planuje zamykanie oddziatlow co skutkowatoby zmniejszeniem standéw zywionych?
Odpowiedz: Nie, Zamawiajacy nie planuje zamykania oddzialéw.

4.  Kto bedzie ponosit koszty zuzywanych dla pacjentéw opakowan jednorazowych zaré6wno dla pacjentéw rezimowych jak i
dla covidowych?
Odpowiedz: Wykonawca z ktorym zostanie podpisana umowa bedzie ponosilt koszty opakowan jednorazowych.

5. Prosze o podanie ilosci zuzytych opakowan jednorazowych za ostatnie 12 m-cy w podziale na miesiace.

Odpowiedz: Srednia liczba pacjentéw, ktorym dostarczane byly jednorazowe opakowania:
Marzec Kwiecieft . Czerwiec Lipiec Sierpien Wrzesien Pazdziernik . Grudzien Styczefi
Luty 2021 2021 2021 Maj 2021 2021 2021 2021 2021 2021y | Listopad 2021 2021 2022
130 400 700 280 30 30 5 5 15 180 560 460

6.  Po czyjej stronie bgdzie odbior i utylizacja opakowan jednorazowych covidowych?

Odpowiedz: Odbior i utylizacja opakowan jednorazowych bedzie po stronie Zamawiajacego.

7. Po czyjej stronie bedzie odbidr i utylizacja resztek pozywieniowych zakaznych od pacjentow covidowych?

Odpowiedz: Odbior i utylizacja resztek pozywieniowych zakaznych od pacjentéw covidowych bedzie po stronie
Zamawiajacego.

8.  Z uwagi na brak wiedzy dotyczacy zakonczenia pandemii czy zamawiajacy zgodzi si¢ na pokrycie kosztow pojemnikow
jednorazowych zuzywanych tylko dla pacjentéw covidowych? W innym wypadku, celem zabezpieczenia interesow
wykonawcy, niezbedne bedzie doliczenie do kosztu wykonania ushugi ceny opakowan jednorazowych, przy zatozeniu ze
wszyscy pacjenci sg przez caly czas trwania umowy pacjentami tzw covidowymi zywionymi w opakowaniach
jednorazowych. Skutkowaé to bedzie znacznym wzrostem oferowanej ceny jednostkowej osobodnia, natomiast przy
zgodzie na pokrycie kosztow jednorazowych Zamawiajacy zaplaci tylko i wytacznie za realne zuzycie tych pojemnikow.
Odpowiedz: Zamawiajacy nie wyraza zgody.

9.  Prosze o podanie ilosci pacjentow rezimowych ale nie covidowych?

Odpowiedz: Okolo 4 pacjentéw rezimowych dziennie.

10. Kto zapewnia preparaty chemiczne do zmywarek?

OdpowiedZ: Preparaty chemiczne myjaco — nablyszczajace do zmywarek zapewni Zamawiajacy.
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Prosze o informacje¢ na jakiej podstawie Zamawiajacy szacuje liczbe zywionych na poziomie 240 dziennie jezeli $rednia

za ostatnie 6 miesigcy wynosi niecaty 180 osobodni dziennie, co stanowi 75% liczby podawanej przez Zamawiajacego.

Majac na uwadze obecna sytuacj¢ epidemiologiczng oraz roczny okres umowy watpliwe jest aby Zamawiajacy w okresie

trwania Umowy osiagnat liczbe zywionych wskazanych w SIWZ. Jest to o tyle istotne, iz kazdy Wykonawca musi pokry¢

koszty state 1 przy nierzetelnych danych, skutkowac to bgdzie strata finansowa dla Wykonawcy. Nawet przy zapisie w

SIWZ iz to tylko szacunek i stany moga by¢ nizsze bez mozliwo$ci ubiegania si¢ o rekompensate ze strony Wykonawcy,

to na Zamawiajagcym spoczywa przygotowanie rzetelnej dokumentacji. Jezeli Zamawiajacy szacuje liczbe zywionych

powinien odnie$¢ si¢ do aktualnej sytuacji w swojej placowce, a nie antycypowaé na podstawie danych sprzed prawie
dwaoch lat.

OdpowiedZz: Zamawiajacy szacuje liczbe Zywionych na poziomie 240 dziennie na podstawie ilosci l6zek na
poszczegolnych oddzialach. W zawiazku z aktualna sytuacja epidemiczna nie jest mozliwe dokladne
okreslenie ilosci 0s6b hospitalizowanych w kolejnych miesigcach.

Zgodnie z art. 240 ust 2 ustawy Pzp kryteria oceny ofert i ich opis powinny umozliwia¢ Zamawiajacemu weryfikacje i

porownanie poziomu oferowanego wykonania przedmiotu zamoéwienia na podstawie informacji przedstawianych w

ofertach. Zgodnie z zaleceniami UZP nalezy unika¢ kryteriow opartych na nieweryfikowanych deklaracjach

Wykonawcow. W zwiazku z powyzszym wnosimy o zmiang kryterium ocen ofert z:

Kryteria cena — waga 100%

Zmiany na:

1. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiajacy kierowat si¢ bedzie nastgpujgcymi kryteriami i ich wagami:

Cena (C) - 60%

Posiadanie certyfikatu 1SO 22000 (P) — 20%

Posiadanie licencji gotowego positku (L) -20%

Oferty bedg oceniane wedtug ww. kryteridow, w nastgpujacy sposob:

Oferty beda oceniane w odniesieniu do najkorzystniejszych danych przedstawionych przez Wykonawcow odpowiednio w

zakresie kryterium, w nastgpujacy sposob:

1) Kryterium cena — 60%: Oferta z najnizsza cena brutto otrzyma maksymalna ilo§¢ punktow, a pozostatym ofertom

zostanie przypisana odpowiednio mniejsza liczba punktéw, zgodnie ze wzorem:

Oferta o najnizszej cenie brutto

C=( x 100 pkt) x waga kryterium tj. 60 %

Cena brutto oferty badanej

gdzie: C - warto$¢ punktowa badanej oferty

2) Kryterium (P) posiadanie certyfikatu 1SO 22000- 20 %. Ocena w oparciu o zataczony do oferty certyfikat:

a) Certyfikat Systemu Zarzadzania Bezpieczefnstwem Zywnoéci EN ISO 22000:2005 — 20 pkt

b) Brak certyfikatu w ofercie — 0 pkt

Sposdb oceny:

- posiadanie certyfikatu

W celu potwierdzenia posiadania w/w certyfikatow Wykonawca sktada certyfikaty do oferty.

3) Kryterium (L) posiadanie licencji gotowego positku — 20%

Ocena jakosci dotyczy¢ bedzie posiadania przez Wykonawcg:

za$wiadczenia wydanego co najmniej w 2019 roku przez akredytowane laboratorium zywno$ciowe o uzyskaniu licencji

gotowego positku, potwierdzajacego jakos¢ gotowego wyrobu przygotowanego w ramach danej diety szpitalnej (1 dieta=

1 zaswiadczenie).

Punkty zostang przyznane wedtug posiadanej liczby zaswiadczen wg. zasady:

8 zaswiadczen dotyczgcych roznych diet - 20 pkt

5 zaswiadczen dotyczacych réznych diet - 5 pkt

mniej niz 5 zaswiadczen - 0 pkt

Ocena na podstawie dotaczonych do oferty zaswiadczen wydanych przez akredytowane laboratorium zywnoS$ciowe.

Odpowiedz: Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

Zamawiajacy w zalaczniku nr 6 okreslit wartosci energetyczne dziennej porcji pokarmowej pacjenta ($niadanie, obiad i

kolacja) powinna wynosi¢: energia od 2100 do 2400 kcal. Kazda z diet dostarcza okreslonej ilosci kilokalorii (kcal) oraz

wartosci odzywczej w postaci biatka, thuszczy i weglowodandw. To ile poszczegdlna dieta ma dostarczy¢ tych w/w

sktadnikow zlezy kogo zywimy, czyli musimy znaé tzw. struktur¢ osdb zywionych. Jest to proste ,do okreslenia, jesli

zywimy jednolita grupe¢ ludzi pod wzg., wieku, ptci i aktywnosci fizycznej, bo maja zblizone zapotrzebowanie na energig i

sktadniki odzywcze. W szpitalach mamy zréznicowang strukture, poniewaz leza zarowno, kobiety jak i mezczyzni, w

roznych przedziatach wiekowych, w réznych stanach fizjologicznych. W takim przypadku (jesli dysponujemy statystyka

chorych) mozemy sami obliczy¢ $rednio wazong warto$¢ odzywcza dla tak zréznicowanej grupy. Musimy zna¢ ile 0sob

danej plci jest w okreslonej grupie wiekowej, o okreslonej aktywnosci fizycznej i o okreslonym stanie fizycznym (ciaza ,

karmienie piersig) i na tej podstawie wg wzoru obliczamy $rednio wazona warto$¢ energetyczng i odzywcza. W praktyce

jest to trudne, mato prawdopodobne i niepotrzebne, poniewaz szpital nie udostepniajg takich danych oraz dynamika zmian

(rotacja pacjentdow) jest bardzo duza. " Za podstawe diety przyjeto srednie normy dla kobiet (1800 kcal) i me¢zczyzn

(2270 kcal) o malej aktywnosci fizycznej, opracowane przez Ziemlanskiego [S6].W zalozeniu diety przyjeto Srednig

zaokraglona wartos¢ 2000 keal (8368 kJ). Zamawiajacy okreslit kaloryczno$é diet powyzej przecigtnej $redniej. Czy ze

wzg. na prewencje otylosci i choréb Zzywieniowo zaleznych Zamawiajacy zgodzi si¢ na zmiang zapisu zgodnie z

Zaleceniami 1ZZ aby dieta podstawowa , dieta tatwostrawna z modyfikacjami miaty 2000 kcal, a dieta cukrzycowa 1600-

2000kcal?

Odpowiedz: Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ. Warto$¢ energetyczna diet szpitalnych powinna by¢ zgodna z

zalacznikiem nr 2 do SWZ.

Czy Wykonaweca stusznie interpretuje, ze Zamawiajacy wyraza zgodg by diety dla dzieci, mlodziezy i dorostych zawieraty

weglowodanéw 45-65%, biatka 10-20%, thuszczéw 30% na podstawie zalecen 1ZZ oraz Norm Zywienia dla Populacji

Polski i ich zastosowanie pod redakcja Mirostawa Jarosza i wsp. z 2020 roku?

OdpowiedZz: Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

Wykonawca dobrze rozumie, ze Zamawiajacy wymaga by diety byly bilansowane zgodnie z aktualnymi zaleceniami 127

ktore zostaly opisane w nastgpujacych publikacjach ,,Podstawy naukowe zywienia w szpitalach” pod redakcja Jana
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Dzieniszewskiego, wyd. 1ZZ, ,,Zasady prawidtowego zywienia chorych w szpitalach” pod red. Mirostawa Jarosza, wyd.

127, ,Normy zywienia dla populacji Polski” pod red. M. Jarosza, E. Rychlik, K. Stos, J. Charzewskiej wyd. NIZP- PZH

2020r.?

Odpowiedz: Zamawiajacy wymaga aby diety byly bilansowane zgodnie z aktualnymi zaleceniami I1ZZ oraz
zalacznikiem nr 2 do SWZ.

Czy Zamawiajacy wymaga planowania zupy mlecznej do $niadania dla diety cukrzycowej?

Odpowiedz: Tak, Zamawiajacy wymaga planowania zupy mlecznej do $niadania dla diety cukrzycowej.

Czy Zamawiajacy wymaga planowania masta w opakowaniach jednostkowych do $niadan i kolacji ? Produkt ten znacznie

podwyzsza koszty §wiadczonej ustugi.

Odpowiedz: Zamawiajacy nie wymaga planowania masta w opakowaniach jednostkowych do $niadan i kolacji.

Czy Zamawiajacy dopuszcza opracowywanie jadtospisu 14-dniowego? Planowanie rytmem dwutygodniowym umozliwia

wigksze urozmaicenie jadlospisu, a takze jego bilansowanie pod wzgledem wartosci odzywczych.

Odpowiedz: Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

Wykonaweca prosi o doprecyzowanie jakie diety powinny by¢ zaplanowanie w jadlospisie dekadowym przekazywanym do

Zamawiajacego.

Odpowiedz: W jadlospisie dekadowym powinny by¢ zaplanowane diety: podstawowa, lekkostrawna, cukrzycowa.

Czy Zamawiajacy wymaga by do dan jednogarnkowych, ktére w swoim sktadzie zawieraja juz warzywa, weglowodany

oraz pelnowartosciowe biatko, np. ryz z kurczakiem i warzywami, kaszotto z migsem i warzywami, makaron ze

szpinakiem i kurczakiem, itp. maja by¢ planowana osobno porcja warzyw w formie surowki, warzyw na parze lub

gotowanych?

Odpowiedz: Zamawiajacy wymaga aby do dan jednogarnkowych planowana byla osobno porcja warzyw o
gramaturze 120g.

Czy Zamawiajacy wyraza zgod¢ na wdrozenie darmowego systemu zamawiania positkow w formie online dostgpnej na

kazdym oddziale Zamawiajgcego? Oferowany program jest intuicyjny i wymaga wylacznie komputera z dostgpem do

Internetu. Wykonawca gwarantuje przeprowadzenie petnego szkolenia dla Koordynatoréw ds. Zywienia w szpitalu oraz

0osOb pracujagcych na oddziatach. Wprowadzenie systemu zamawiania positkow umozliwia skrocenie czasu

prowiantowania positkow, wpltyw w realnym czasie korekt wprowadzanych przez Zamawiajacego do systemu

produkcyjnego, zamawianie dodatkéw zapisanych w umowie, proste rozliczenie miesi¢gczne oraz generowanie wszystkich

niezbednych gotowych danych do faktur. Ponadto Dietetyk Zamawiajacego ma ciagly nadzor nad prawidlowoscia

zaprowiantowania oddziatbw w dowolnym czasie, poprzez wejscie na stron¢ systemu, a takze dostgp do sktadu oraz

wartos$ci odzywczych planowanych jadtospisow.

Odpowiedz: Zamawiajacy nie wyraza zgody.

Wykonawca zwraca si¢ z prosba o podanie dopuszczalnych odchylen (w %) od wymaganej warto$ci energetycznej i

odzywczej w jadlospisach okresowych np. dwutygodniowych. Zwyczajowo stosowane jest odchylenie +/- 10%.

OdpowiedZ: Dopuszczalne sa odchylenia +/- 10% od wartoSci energetycznej i odzywczej.

Czy Zamawiajacy wyraza zgod¢ na planowanie dan z kiszonek dla diety cukrzycowej? Wedtug literatury na ktora

powoluje si¢ Zamawiajacy w SIWZ produkty te nie sag wykluczone dla tej diety.

Odpowiedz: Zamawiajacy nie wyraza zgody.

Czy Zamawiajacy wyraza zgod¢ na planowanie dan z lopatki wieprzowej? Wedhlug literatury na ktéra powoluje si¢

Zamawiajacy w SIWZ produkty te nie sa wykluczone dla diet.

Odpowiedz: Zamawiajacy wyraza zgode na dania z lopatki wieprzowej tylko jesli chodzi o kotlet mielony, klopsiki,
pulpety wylacznie dla diety podstawowej.
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